
�luefa�tor� | M��eliu�
Menu du �idi
29.09 to 05.10.2025

For the digital �eal 
plan with further details, 
s�an the QR-Code!

Monda� Tuesda� Wednesda� Thursda� Frida�

G
re
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Falafel natur und 
Rote Beete, Ori-
entalischer Salat 
mit Joghurtsauce, 
Gemüsepfanne mit…

 15.00 

Risotto mit Kürbis 
und Pilzen, Getrock-
nete Tomaten, Ru-
cola, Suppe oder 
Salat des Tages

 15.00 

Geschmorte grüne 
Linsen, Wurzel 
Gemüse geröstet, 
Kräuteröl mit 
Limette, Suppe oder…

 15.00 

Vegetarischer Wrap 
nach mexikanisch-
er Art, Mais, Ba-
nane, Reis, Ananas, 
Ei, Rote Bohnen…

 15.00 

Vegetarischer 
Croque Monsieur, 
Überbacken mit 
Bechamelsauce, 
Vegetarische Wurst,…

 15.00 

M
ar

ke
t 

P
la

�e

Poulet au „panier“ – 
das Original, Mit Senf 
und Gewürzen, Pom-
mes frites und Karot-
ten, Suppe oder Salat…

 18.90 

Makkaroni aus der 
Chalet, Wurstwaren 
aus La Borne, 
Apfelkompott, Ge-
bratene Zwiebeln,…

 18.90 

Paella “Meister 
Gora“, Meeres-
früchte und Poulet, 
Gemüse und Zitro-
nenschnitz, Suppe…

 18.90 

Pad Thai mit Poulet, 
Gebratene Reis-
nudeln mit Poulet, 
Asiatisches Gemüse, 
Hühnerbrühe, Suppe…

 18.90 

Tintenfischringe, 
Tartarsauce, 
Kartoffeln, Suppe 
des Tages, 
Salatbuffet

 18.90 

C
he

f's
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p
e�
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l

Rehragout mit 
Preiselbeeren, 
Botzi-Birne, 
Geschmortes 
Rotkraut,…

 24.90 

Rehragout mit 
Preiselbeeren, 
Botzi-Birne, 
Geschmortes 
Rotkraut,…

 24.90 

Rehragout mit 
Preiselbeeren, 
Botzi-Birne, 
Geschmortes 
Rotkraut,…

 24.90 

Rehragout mit 
Preiselbeeren, 
Botzi-Birne, 
Geschmortes 
Rotkraut,…

 24.90 

Rehragout mit 
Preiselbeeren, 
Botzi-Birne, 
Geschmortes 
Rotkraut,…

 24.90 

An� �hanges to individual �enu
�o�ponents will be �o��uni�ated
in writing dire�tl� at the food �ounter.
If �ou are unsure about allergens or
require further infor�ation, �ou �an
�onta�t our staff at an� ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


