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For the �igital �eal 
plan with further �etails, 
s�an the QR-Co�e!

�on�ay Tues�ay We�nes�ay Thurs�ay Fri�ay
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Tajine mit Kichererb-
sen, Karotten, 
Auberginen und 
Rosinen, Mariniertes 
und gegrilltes Quorn,…

 15.00 

Ravioli mit 
Pilzen, Weißwein-
creme, Geröstete 
Mandeln, Salat- oder 
Suppenbar

 15.00 

Hausgemachtes 
Omelett mit Erbsen, 
Und in Philadelphia, 
Brokkoli mit 
Cashewnüssen,…

 15.00 

Soba-Nudeln mit 
frischem Tofu, 
Rainbow Salat, 
Knuspriger Ingwer, 
Edamame, Salat-…

 15.00 

Traditionelle Busec-
ca, Italienis-
che Gemüs-
esuppe, Knoblauch-
toast, Salat- oder…

 15.00 

�
ar

ke
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P
la

�e

Walliser 
Raclette-Teller, 
Getrockneter Speck, 
Käse, Kartoffeln, 
Gurken und…

 18.90 

Grünes Curry 
mit Poulet, im 
Wok gebratenem 
Gemüse, Kokosmilch 
und Thai-Basilikum,…

 18.90 

Miesmuscheln nach 
Marinière-Art, Mit 
Weißwein und 
Gemüse, Pommes 
frites, Salat- oder…

 18.90 

Lammkeule bei 
niedriger Tem-
peratur, Haus-
gemachte Kartof-
felpüree, Bohnen mit…

 18.90 

Rigatoni mit 
frischen Venus-
muscheln, Spaghet-
ti, Knoblauch und Pe-
tersilie, Salat- oder…

 18.90 

C
he

f's
 s

p
e�
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l

Hirschschnitzel, 
frisch zubereite, 
Traubensauce mit 5 
Gewürzen, 
Hausgemachte…

 24.90 

Hirschschnitzel, 
frisch zubereite, 
Traubensauce mit 5 
Gewürzen, 
Hausgemachte…

 24.90 

Hirschschnitzel, 
frisch zubereiteg, 
Traubensauce mit 5 
Gewürzen, 
Hausgemachte…

 24.90 

Hirschschnitzel, 
frisch zubereiteg, 
Traubensauce mit 5 
Gewürzen, 
Hausgemachte…

 24.90 

Hirschschnitzel, 
frisch zubereiteg, 
Traubensauce mit 5 
Gewürzen, 
Hausgemachte…

 24.90 

Any �hanges to in�ivi�ual �enu
�o�ponents will be �o��uni�ate�
in writing �ire�tly at the foo� �ounter.
If you are unsure about allergens or
require further infor�ation, you �an
�onta�t our staff at any ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


