Bluefactory | Mycelium

Menu du midi

03. to0 09.02.2025

MMonday

Ravioli der Sai-
son, Kerbelrahm-
sauce, Rucola und
Parmesan

Green House

1400

Fischbeignets,
Gemuse vom Markt,
Zitronen-Mayon-
naise, Kaserisches
Risotto, Salatbar

Market Place

16.90

Roastbeef
Niedrigtemperatur,
Pommes frites,
Hausgemachte
Tartarsauce,...

Chef's special

18.90

Any changes to individual menu
components will be communicated

in writing directly at the food counter.
If you are unsure about allergens or
recjuire further information, you can
contact our staff at any time.

(2

Tuesday

Quiche mit Gemuse,
Zwiebeln, Walnissen
und Lauch, Karotten-
salat mit Orangen

14.00

Geschmorte Kalbs-
brust, Polenta Bra-
mata, Lauchschat-
ten, Salatbar

16.90

Roastbeef
Niedrigtemperatur,
Pommes frites,
Hausgemachte
Tartarsauce,...

18.90

\Wednesday

Tajine mit Kichererb-
sen, Karotten,
Auberginen und
Rosinen, Gemiise-

®®

14.00

Bouillabaisse , Tradi-
tion” (Fischsuppe),
Kartoffeln mit Peter-
silie, Karotten und
Fenchel, Salatbar

16.90

Roastbeef
Niedrigtemperatur,
Pommes frites,
Hausgemachte
Tartarsauce,...

18.90

Climate Impact

Thursday

Panini Caprese
Tomate, Mozzarella,
Salat der Saison

14.00

Poulet mit Trauben
und Limetten, Griel3
mit Olivendl, Zucch-
ini mit Oregano,
Salatbar

16.90

Roastbeef
Niedrigtemperatur,
Pommes frites,
Hausgemachte
Tartarsauce,...

18.90

Balance

For the digital meal
planwithfurtherdetails,
scan the QR-Code!

Friday

Tortilla ,,Meister
Gora", 100% haus-
gemacht und lecker

14.00

Fischpfanne mit
Kokosnuss, Reis mit
Gemlise, Salatbar

®®

16.90

Roastbeef
Niedrigtemperatur,
Pommes frites,
Hausgemachte
Tartarsauce,...

18.90

Discover th ...and
ISCONCIUIC High Proteins idenﬁfy
climate lmpaCt Medium Carbohydrates balanced
of meals... Low Vegetables & Fruits nutrition.




