
Bluefa���r� | ���el�u�
�enu �u ����
03. �� 09.02.2025

F�r �he ��g��al �eal 
plan w��h fur�her �e�a�ls, 
s�an �he QR-C��e!

��n�a� Tues�a� We�nes�a� Thurs�a� Fr��a�
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Ravioli der Sai-
son, Kerbelrahm-
sauce, Rucola und 
Parmesan

 14.00 

Quiche mit Gemüse, 
Zwiebeln, Walnüssen 
und Lauch, Karotten-
salat mit Orangen

 14.00 

Tajine mit Kichererb-
sen, Karotten, 
Auberginen und 
Rosinen, Gemüse-
brühe

 14.00 

Panini Caprese 
Tomate, Mozzarella, 
Salat der Saison

 14.00 

Tortilla „Meister 
Gora“, 100% haus-
gemacht und lecker

 14.00 

�
ar
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Fischbeignets, 
Gemüse vom Markt, 
Zitronen-Mayon-
naise, Käserisches 
Risotto, Salatbar

 16.90 

Geschmorte Kalbs-
brust, Polenta Bra-
mata, Lauchschat-
ten, Salatbar

 16.90 

Bouillabaisse „Tradi-
tion“ (Fischsuppe), 
Kartoffeln mit Peter-
silie, Karotten und 
Fenchel, Salatbar

 16.90 

Poulet mit Trauben 
und Limetten, Grieß 
mit Olivenöl, Zucch-
ini mit Oregano, 
Salatbar

 16.90 

Fischpfanne mit 
Kokosnuss, Reis mit 
Gemüse, Salatbar

 16.90 

C
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Roastbeef 
Niedrigtemperatur, 
Pommes frites, 
Hausgemachte 
Tartarsauce,…

 18.90 

Roastbeef 
Niedrigtemperatur, 
Pommes frites, 
Hausgemachte 
Tartarsauce,…

 18.90 

Roastbeef 
Niedrigtemperatur, 
Pommes frites, 
Hausgemachte 
Tartarsauce,…

 18.90 

Roastbeef 
Niedrigtemperatur, 
Pommes frites, 
Hausgemachte 
Tartarsauce,…

 18.90 

Roastbeef 
Niedrigtemperatur, 
Pommes frites, 
Hausgemachte 
Tartarsauce,…

 18.90 

An� �hanges �� �n��v��ual �enu
���p�nen�s w�ll be ����un��a�e�
�n wr���ng ��re��l� a� �he f��� ��un�er.
If ��u are unsure ab�u� allergens �r
requ�re fur�her �nf�r�a���n, ��u �an
��n�a�� �ur s�aff a� an� ���e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


