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F�r the �igital �eal 
plan with further �etails, 
s�an the QR����e!
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Emincé planted 
sauce aux 
champignons à la 
zurichoise, Ebly au 
bouillon, Brocolis…

 8.80 

Samoussa de 
légumes, Pommes 
purée, Salade du 
menu

 8.80 

Gnocchis Méditer-
ranéens, Salade du 
menu

 8.80 

Sauté de dinde 
(nature), Sauce au 
curry et lait de coco, 
Riz Basmati, Jar-
dinière de légumes,…

 8.80 

Colin pané, Sauce 
tartare, Pommes de 
terre à la vapeur, 
Epinards étuvés, Sal-
ade du menu

 8.80 
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Escalope de poulet 
pané, Ebly au bouil-
lon, Brocolis étuvés, 
Salade du menu

 8.80 

Saucisse de porc à 
rôtir, Pommes purée, 
Duo de haricots verts 
et beurres, Salade du 
menu

 8.80 

Tortellini au bœuf, 
Sauce à la crème à la 
ciboulette, Salade du 
menu

 8.80 

Blanquette Végan, 
Riz Basmati, Salade 
du menu

 8.80 

Feuilleté au fromage, 
Salade du menu

 8.80 

An� �hanges t� in�ivi�ual �enu
���p�nents will be ����uni�ate�
in writing �ire�tl� at the f��� ��unter.
If ��u are unsure ab�ut allergens �r
require further inf�r�ati�n, ��u �an
��nta�t �ur staff at an� ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


