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For the �igital �eal 
plan with further �etails, 
scan the QR��o�e!

�on�a� Tues�a� We�nes�a� Thurs�a� Fri�a�
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Galette de polenta et 
légumes sautés, Sal-
ade du menu

 8.95 

Œufs Mollets floren-
tine, Cornettes, Sal-
ade du menu

 8.95 

Sauté de dinde 
(nature), Sauce au 
curry et lait de coco, 
Riz au jasmin, Pois 
mange-tout, Salade…

 8.95 

Tortellini au bœuf, 
Sauce provençale, 
Salade du menu

 8.95 

Ragoût de pois-
son sauce safranée, 
Boulgour, Chou de 
Bruxelles, Salade du 
menu

 8.95 

G
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b
al

Steak de boeuf 
haché, Jus aux 
herbes, Polenta, 
Chou-fleur persillé, 
Salade du menu

 8.95 

Cou de porc rôti, 
Sauce à la dia-
ble, Cornettes, Hari-
cots verts, Salade du 
menu

 8.95 

Samoussas de 
légumes, Sauce au 
curry et lait de coco, 
Riz au jasmin, Salade 
du menu

 8.95 

Tortellini tricolore à 
la ricotta, Sauce 
provençale, Salade 
du menu

 8.95 

Gâteau au fromage, 
Chou de Bruxelles, 
Salade du menu

 8.95 

An� changes to in�ivi�ual �enu
co�ponents will be co��unicate�
in writing �irectl� at the foo� counter.
If �ou are unsure about allergens or
require further infor�ation, �ou can
contact our staff at an� ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


