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F�r the �igita� mea� 
p�an with further �etai�s� 
scan the QR-C��e!
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Croustillant de tofu à 
la chapelure panko et 
sésame, Salade asia-
tique, Riz jasmin

 9.00 / 15.00 

Strudel de légumes, 
Sauce tomate et 
basilic, Salade du 
menu

 9.00 / 15.00 

Salade de lentilles 
verte aux légumes et 
Xéres, Oeuf mollet

 9.00 / 15.00 

Buns croissant, 
galette de légumes, 
et sauce yaourt au 
fines herbes, Pom-
mes frites

 9.00 / 15.00 

Tortilla aux pom-
mes de terre 
et champignons de 
paris, Salade du 
menu

 9.00 / 15.00 
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Cannelloni à la 
viande de boeuf 
gratiné, Salade du 
menu

 11.00 / 18.50 

Steak haché de 
poulet, Sauce au 
poivre vert, Riz 
sauvage, Épinards en 
feuilles

 11.00 / 18.50 

Steak de porc poêlé1, 
Jus de viande, 
Pommes de terre 
salardaise, Carottes-

  au persil

 11.00 / 18.50 

Emincé de boeuf 
provençal, Spaghetti 
(Pasta), Poivronnade

 11.00 / 18.50 

Filet de colin à la 
bordelaise, Boulgo-
ur 1, Jardinière de 
légumes de saison

 11.00 / 18.50 
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Paillard de dinde à 
la plancha (180G), 
Beurre café de Paris, 
Pommes frites, Jar-
dinière de légumes…

 12.00 / 18.50 

Tagliatelle fraiche, 
sauce crème au gor-
gonzola et jambon 
cru, Salade du menu

 12.00 / 18.50 

Ex
Q

ui
si

t

Sashimi de saumon 
et crème de wasabi, 
Salade asiatique, Riz 
basmati

 16.50 / 21.50 

Salade ceasar 
(supreme de poulet 
Alpstein), Pomme de 
terre soufflées

 16.50 / 21.50 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Pommes 
frites, Jardinière de 
légumes de saison

 16.50 / 21.50 

Any changes t� in�ivi�ua� menu
c�mp�nents wi�� be c�mmunicate�
in writing �irect�y at the f��� c�unter.
If y�u are unsure ab�ut a��ergens �r
require further inf�rmati�n� y�u can
c�ntact �ur staff at any time.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


