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F�r �he ��g��al �eal 
plan w��h fur�her �e�a�ls� 
scan �he Q�-C��e!

��n�a� Tues�a� We�nes�a� Thurs�a� Fr��a�
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Cannelloni ricotta 
et épinards, Salade 
menu

 7.00 / 15.00 

Arancini siciliana, 
Salade de lentilles 
vertes, maïs et cot-
tage cheese

 7.00 / 15.00 

Palet de polenta aux 
champignons, Fric-
assée de légumes

 7.00 / 15.00 

Stroganoff de Quorn 
et légumes, Riz 
créole

 7.00 / 15.00 

Quiche aux poireaux 
et chèvre, Bouquet 
de salade mêlée

 7.00 / 15.00 
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Ragoût de bœuf 
printanier, Riz pi-
laf, Aubergines à la 
tomate, Salade menu

 9.00 / 18.50 

Piccata de dinde, 
Pâtes du jour, 
Carottes Vichy, Sal-
ade menu

 9.00 / 18.50 

Beignets de poisson, 
Sauce tartare, Pom-
mes frites, Salade 
menu

 9.00 / 18.50 

Saucisse de Veau, 
Sauce aux oignons, 
Boulgour, Petits pois 
carottes, Salade 
menu

 9.00 / 18.50 

Rôti de porc à 
la moutarde, Gratin 
dauphinois, Haricots 
verts vapeur, Salade 
menu

 9.00 / 18.50 

Ex
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Assiette de char-
cuterie, Salade de 
pommes de terre aux 
oignons  de printem-
ps du Seeland

 14.50 / 18.50 

Assiette de char-
cuterie, Salade de 
pommes de terre aux 
oignons  de printem-
ps du Seeland

 14.50 / 18.50 

Assiette de char-
cuterie, Salade de 
pommes de terre aux 
oignons  de printem-
ps du Seeland

 14.50 / 18.50 

Assiette de char-
cuterie, Salade de 
pommes de terre aux 
oignons  de printem-
ps du Seeland

 14.50 / 18.50 

Assiette de char-
cuterie, Salade de 
pommes de terre aux 
oignons  de printem-
ps du Seeland

 14.50 / 18.50 

An� changes �� �n��v��ual �enu
c��p�nen�s w�ll be c���un�ca�e�
�n wr���ng ��rec�l� a� �he f��� c�un�er.
If ��u are unsure ab�u� allergens �r
requ�re fur�her �nf�r�a���n� ��u can
c�n�ac� �ur s�aff a� an� ���e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


