
�enerali ��on | �enerali �iviera� ��on
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27.01 to 02.02.2025

For the �igital �eal 
plan with further �etails� 
scan the Q�-Co�e!

�on�a� Tues�a� We�nes�a� Thurs�a� Fri�a�

V
eg

gi
e

Gnocchetti sardi, 
pesto rosso ,pecor-
ino sarde et 
roquette, Salade du 
menu

 7.00 / 15.00 

Veganuary, Biryani 
de légumes et juli-
enne d'oeuf , pain 
naan

 7.00 / 15.00 

Parmentier de 
légumes

 7.00 / 15.00 

Pizokel à la 
carbonara de 
champignons, Sal-
ade du menu

 7.00 / 15.00 

Strudel de légumes, 
Salade du menu

 7.00 / 15.00 

T
ra

�
it

io
na

l

Brochette de chipo-
lata de veau  (con-
tient du porc), 
Crème de paprika 
et poivrons rouge,…

 9.00 / 18.50 

Ragout de boeuf 
bourguignon, Purée 
de pommes de terre 
maison, Carottes 
glacées

 9.00 / 18.50 

Filet de poulet rôti, 
Sauce au balsamico 
rouge, Polenta, Petits 
pois à la française

 9.00 / 18.50 

Tranche de porc 
panée, Spaghet-
ti (Pasta), Sauce 
tomate et basilic, Ro-
manesco vapeur

 9.00 / 18.50 

Beignets de poissons 
frits, Mayonnaise au 
citron, Boulgour, Jar-
dinière de légumes 
de saison

 9.00 / 18.50 

Ex
Q

ui
si

t

Steak de cheval à 
la plancha, Sauce 
au whisky, Pom-
mes frites, Purée de 
courge

 14.50 / 21.50 

Steak de cheval à 
la plancha, Sauce 
au whisky, Pom-
mes frites, Purée de 
courge

 14.50 / 21.50 

Pavé de saumon 
laqué miel et soja, Riz 
cantonais, Pak choi

 14.50 / 21.50 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Jardinière 
de légumes de saison

 14.50 / 21.50 

�
lo

b
al

Tagliatelle fraiche, 
sauce puttanesca, 
Salade du menu

 10.00 / 18.50 

Tagliatelle fraiche, 
sauce puttanesca, 
Salade du menu

 10.00 / 18.50 

An� changes to in�ivi�ual �enu
co�ponents will be co��unicate�
in writing �irectl� at the foo� counter.
If �ou are unsure about allergens or
require further infor�ation� �ou can
contact our staff at an� ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


