
�eneral� ��on | �eneral� R�v�era� ��on
Menu �e m���
26.02 to 03.03.2024

For the ��g�tal meal 
plan w�th further �eta�ls� 
scan the QR-Co�e!

Mon�a� Tues�a� We�nes�a� Thurs�a� Fr��a�

V
eg

g�
e

Tortellini tricolore 
ricotta épinards, 
Coulis de tomate au 
basilic, Salade menu

 7.00 / 15.00 

Quiche au fromage, 
Salade composée

 7.00 / 15.00 

Lasagnes maison 
aux légumes, Salade 
menu

 7.00 / 15.00 

Croute aux 
champignons, Sal-
ade menu

 7.00 / 15.00 

Spaghetti bolognaise 
de soja, Salade menu

 7.00 / 15.00 

T
ra

�
�t

�o
na

l

Sauté de bœuf 
aux carottes, Boul-
gour, Haricots beur-
rés, Salade menu

 9.00 / 18.50 

Escalope de dinde 
grillée, Sauce 
moutarde, Pâtes du 
jour, Courgettes à la 
tomate, Salade menu

 9.00 / 18.50 

Brochette de chipo-
lata de veau, Pom-
mes grenailles rôties, 
Chou fleur au cur-
cuma, Salade menu

 9.00 / 18.50 

Demi-coquelet, 
Pommes frites, 
Carottes Vichy, 
Salade menu

 9.00 / 18.50 

Crevettes panées, 
Riz pilaf, Épinards 
en branche, Salade 
menu

 9.00 / 18.50 

Ex
Q

u�
s�

t

Filet de flétan me-
unière, Sauce au 
Pastis (Poisson), Riz 
créole

 14.50 / 18.50 

Filet de flétan me-
unière, Sauce au 
Pastis (Poisson), Riz 
créole

 14.50 / 18.50 

Filet de flétan me-
unière, Sauce au 
Pastis (Poisson), Riz 
créole

 14.50 / 18.50 

Filet de flétan me-
unière, Sauce au 
Pastis (Poisson), Riz 
créole

 14.50 / 18.50 

Filet de flétan me-
unière, Sauce au 
Pastis (Poisson), Riz 
créole

 14.50 / 18.50 

An� changes to �n��v��ual menu
components w�ll be commun�cate�
�n wr�t�ng ��rectl� at the foo� counter.
If �ou are unsure about allergens or
requ�re further �nformat�on� �ou can
contact our staff at an� t�me.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


