
�elsana Lausanne | Le Provençal
�enu �u �i�i
15. to 21.04.2024

For the �igital �eal 
plan with further �etails, 
scan the QR-Co�e!

�on�ay Tues�ay We�nes�ay Thurs�ay Fri�ay
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Boeuf Stroganoff, 
Nouilles de blé, 
Légumes du jour

 10.00 / 16.50 / 17.50 

Cuisse de poulet 
marinée et rôtie, Ac-
compagnée de son 
jus, Semoule à l’ori-
gan, Légumes du jour

 10.00 / 16.50 / 17.50 

Filet de pangasius et 
sa sauce à la menthe, 
Pommes grenailles 
rôties, Légumes du 
jour

 10.00 / 16.50 / 17.50 

Cordon bleu du 
boucher, Riz bas-
mati, sauce cit-
ronnée aux herbes 
fraîches, Légumes du…

 10.00 / 16.50 / 17.50 

Lasagnes à la bolog-
naise maison, Salade 
mêlée

 10.00 / 16.50 / 17.50 

U
rb

an

Quiche aux épinards, 
Légumes du jour ou 
salade mêlée

 9.50 / 13.50 / 14.50 

Urud Dal haricots 
noirs curry, Salade 
mêlée

 9.50 / 13.50 / 14.50 

Ravioli au fromage, 
Sauce épinards et 
Grana Padano, Sal-
ade mêlée

 9.50 / 13.50 / 14.50 

Feuilleté maison aux 
champignons et ro-
marin, Salade du 
buffet

 9.50 / 13.50 / 14.50 

Lasagnes de 
légumes, Salade 
mêlée

 9.50 / 13.50 / 14.50 

S
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Pizza Margherita, Piz-
za selon votre com-
position

Wok à la minute aux 
crevettes

Entrecôte de boeuf, 
Pommes de terre 
frites, Légumes du 
jour ou, Salade du 
menu

Buffet de pâtes 
à discrétion, Choix 
des sauces (sauce 
crémeuse, sauce 
tomate, sauce du…

Bowl de thon sur buf-
fet, Sauce onctueuse 
au soja vinaigré

Any changes to in�ivi�ual �enu
co�ponents will be co��unicate�
in writing �irectly at the foo� counter.
If you are unsure about allergens or
require further infor�ation, you can
contact our staff at any ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


