
�ations B�siness Center �ene�a | Resta�rant i�ensi
�en� �� �o�r
13. to 19.0�.2024

For the �igital meal 
plan with f�rther �etails,  
scan the QR-Co�e!

�on�ay T�es�ay We�nes�ay Th�rs�ay Fri�ay

U
rb

an

Gyoza Végétarien, 
Jardinière de 
légumes

 16.30 

Poêlée de spatzli aux 
légumes, Oeuf par-
fait

 16.30 

Gnocchi de pomme 
de terre à l'ail des 
ours, Déco: Chips de 
parmesan

 16.30 

poke bowl santé

 16.30 

Risotto au safran, 
Salade du jour

 16.30 

�
lo

b
al

Dos de cabillaud, 
Garnitures du jour

 18.90 

Boulettes de boeuf 
rôtie Provençale, 
Garnitures du jour

 18.90 

Trutengeschnet-
zeltes Marengo, 
220g Port, 
Garnitures du jour

 18.90 

Tajine de poulet aux 
abricots et citrons 
confits, Garnitures 
du jour

 18.90 

Filet de merlu à 
la bordelaise, 180 g, 
Garnitures du jour

 18.90 

Ex
q

�i
si

t

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
boeuf, Dos de 
saumon / Filet de 
daurade, Garnitures…

BUFFET DE GRIL-
LADES, Entrecôte 
de bœuf parisienne, 
Filet de saumon / Dos 
de bar, Garnitures du…

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
boeuf, Pavé de 
saumon / Crevettes 
thaï à la plancha,…

BUFFET DE GRIL-
LADES, Entrecôte de 
bœuf parisienne, Dos 
de saumon / Filets 
de rouget marinés…

BUFFET DE GRIL-
LADES, Steak de 
boeuf, Pavé de 
saumon / Filets de 
perches, Garnitures…

C
he

f’
s 

�
p

ec
ia

l

Hamburger de boeuf, 
Frites, Salade mêlée

Any changes to in�i�i��al men�
components will be comm�nicate�
in writing �irectly at the foo� co�nter.
If yo� are �ns�re abo�t allergens or
req�ire f�rther information, yo� can
contact o�r staff at any time.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


