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For the �igital meal 
plan with further �etails,  
scan the Q�-�o�e!

Mon�ay Tues�ay We�nes�ay Thurs�ay Fri�ay

U
rb

an

Samossas végé-
tarien, Riz Cantonais, 
Sauce sweet chili

 16.30 

Wrap aux légumes, 
Coulis de tomates

 16.30 

Orecchiette Pasta, 
Copeaux de grana 
padano

 16.30 

Boulettes de lentilles 
et quinoa farcies 
au yaourt, Sauce 
yaourt à la ci-
boulette, Méli-mélo…

 16.30 

Roesti, Légumes gril-
lés

 16.30 

�
lo

b
al

Emincé de poulet 
aux légumes grillés, 
Emincé de poulet en 
sauce, Pain brioché 
et salade du jour, 1…

 18.90 

Bacalhau a bras, Dos 
de cabillaud, 2 Garni-
tures du jour

 18.90 

Ragout de porc 
sauce Balsamique 
Port� a 220g, Ragout 
de porc au vin blanc 
et coquillage, 1 Gar-…

 18.90 

Cuisse de poulet 
provençal, Cuisse de 
poulet grillé à la Por-
tugaise, 1 Garniture 
du jour

 18.90 

Saucisse de porc 
à rôtir, Ragout de 
saucisse de porc , 
lardons , haricots 
rouge, 1 Garniture du…

 18.90 

Ex
q

ui
si

t

BUFFET DE GRIL-
LADES, Saumon 
escalope, Steak de 
boeuf mariné / Cor-
don bleu de poulet, 1…

 22.90 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Saumon 
escalope, Entrecôte 
de bœuf Parisienne 
/ Escalope de porc…

 22.90 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Saumon 
escalope, Steak de 
boeuf mariné / Filet 
de dinde pané, 1 Gar-…

 22.90 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Saumon 
escalope, Steak de 
bœuf, 1 Garniture du 
jour

 22.90 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Saumon 
escalope, 1 Garniture 
du jour

 22.90 

�
he

f’
s 

S
p

ec
ia

l

Hamburger de bœuf 
grillé / Beefburger 
grillé, portion 140 g, 
Salade croquante

Any changes to in�ivi�ual menu
components will be communicate�
in writing �irectly at the foo� counter.
If you are unsure about allergens or
require further information, you can
contact our staff at any time.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


