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Menu du �idi
27.04 to 03.05.2026

For the digital �eal 
plan with further details,  
s�an the Q�-Code!

Monday �uesday Wednesday �hursday Friday

U
r�

an

Paëlla au tofu, 
Poivrons grillés, 
Courgettes et 
roquette à l’origan

 9.75 / 12.75 

Geschnetzeltes Al-
ternative (Sojabasis) 
an Currysauce (Fer-
tigprodukt), Purée 
de carottes, Zwiebel…

 9.75 / 12.75 

Linsen Dal Tarka, 
Port� 290g, Patates 
douces rôties au 
vinaigre balsamique, 
Brocoli vapeur

 9.75 / 12.75 

Aubergines à la 
Parmigiana, Peperoni 
Coulis rot

 9.75 / 12.75 

Reis mit Safran 
Bundzwiebeln Man-
gold, Feta / Salzlaken 
Käse, Antipasti Zuc-
chetti / Zucchet-…

 9.75 / 12.75 

B
is

tr
o

Schwein Kotelett, 
nature, 200g, Sauce 
charcutière, Pom-
mes de terre nou-
velles cuites au four,…

 14.60 / 16.60 

Pizza Margherita, 
300g, Schwein 
Vorderschinken / 
Modelschinken, 
geschnitten,…

 14.60 / 16.60 

Dos de lieu noir, 
Sauce tartare, Ebly 
Gemüse, Haricots 
verts

 14.60 / 16.60 

Taboulé, Hum-
mus / Kichererb-
senpaste gewürzt, 
vegan, Samosa 
mit Gemüsefüllung,…

 14.60 / 16.60 

G
lo

�
al

Suprême de poulet 
jaune, Sauce à 
l'échalote, Spaghet-
ti, Ratatouille (Fer-
tigprodukt), Pois…

 16.00 / 18.00 

Suprême de cabil-
laud grillé, Sauce 
à l'aïoli, Pomme de 
terre au persil, Karot-
ten / Rüebli (küchen-…

 16.00 / 18.00 

Rind Pulled Beef, 
Cheddar, oignons 
confits, sauce mai-
son, Pommes frites, 
Coleslaw Salat…

 16.00 / 18.00 

Goldbrassen Filet / 
Dorade Royal Filet, 
Beurre au vin rouge, 
Riz parfumé à la 
vapeur, Cherry To-…

 16.00 / 18.00 

Poulet Spiess-
li nature, 140-160g, 
Teriyaki Sauce, Se-
moule aux fruits secs 
et amandes (rais-…

 16.00 / 18.00 

Any �hanges to individual �enu
�o�ponents will �e �o��uni�ated
in writing dire�tly at the food �ounter.
If you are unsure a�out allergens or
require further infor�ation, you �an
�onta�t our staff at any ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


