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For the �igital �eal 
plan with further �etails,  
scan the Q�-Co�e!

�on�ay �ues�ay We�nes�ay �hurs�ay Fri�ay

U
rb

an

Polenta Bramata 
aux champignons, 
Légumes grillés 
courge et poivrons, 
Mélange de noix

 9.75 

Jambalaya, Poélée 
de riz épicé, Hari-
cots rouges, to-
mates, ananas, Fe-
nouil caramélisé

 9.75 

Risotto verde au 
basilic, Pétales 
de Grana Panado, 
Mélange de noix, Sal-
ade de roquette

 9.75 

Moussaka de soja, 
Aubergine, cour-
gettes, Pommes de 
terre, Sauce tomate, 
mozza végane

 9.75 

Raviolis légumes 
dal, Sauce indienne, 
Chou rouge pickles

 9.75 

B
is

tr
o

Ragoût de bœuf 
bourguignon, Gnoc-
chi de pommes 
de terre, Carottes 
caramélisées

 14.60 

Saucisse de veau, 
Sauce au vin rouge, 
Spätzlis, Pak Choi

 14.60 

Rösti valaisan au lard, 
jambon et fromage 
à raclette, Salade 
d’endives

 12.75 

Choucroute royale, 
Saucisse de Vienne, 
Poitrine fumée, Jam-
bon, Pommes de 
terre vapeur

 14.60 

Nuggets de lieu cuits 
au four, Sauce tar-
tare, Pomme ris-
solée, Poivrons grillés

 14.60 

G
lo

b
al

Filet de truite 
blanche, Sauce à 
l'aneth et au safran, 
Risotto d'orge aux to-
mates et olives, Bro-…

 16.00 

Rôti de veau, Sauce 
au Marsala, Cous-
cous au persil, Cour-
gettes sautées

 16.00 

Piccata de blanc de 
dinde, Sauce tomate 
à l'origan, Spaghettis, 
Romanesco vapeur

 16.00 

C
he

fs
 s

p
ez

ia
l

Escalope de poitrine 
de poulet, Sauce 
champignons, Purée 
de pomme de terre, 
Huile de truffe,…

 17.50 

Any changes to in�ivi�ual �enu
co�ponents will be co��unicate�
in writing �irectly at the foo� counter.
If you are unsure about allergens or
require further infor�ation, you can
contact our staff at any ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


