
�BS �au� | S���ranç��s
�enu �u ����
04. �� 10.03.2024

��r �he ��g��al �eal 
plan w��h fur�her �e�a�ls,  
scan �he QR�C��e!

��n�ay Tues�ay We�nes�ay Thurs�ay �r��ay
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Brochette de dinde 
poêlée, Jus à la 
sauge, Gnocchi verdi 
aux épinards, Rata-
touille

 12.50 

Brochette de dinde 
poêlée, Jus à la 
sauge, Gnocchi verdi 
aux épinards, Rata-
touille

 12.50 

Epaule de porc 
rôtie, Sauce aux 
poivres, Spätzli, Hari-
cots verts à la tomate

 12.50 

Epaule de porc 
rôtie, Sauce aux 
poivres, Spätzli, Hari-
cots verts à la tomate

 12.50 

Epaule de porc 
rôtie, Sauce aux 
poivres, Spätzli, Hari-
cots verts à la tomate

 12.50 
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Emincé de foie de 
veau à la vénitienne, 
Pommes mousseline, 
Endive braisée

 18.50 

Emincé de foie de 
veau à la vénitienne, 
Pommes mousseline, 
Endive braisée

 18.50 

Tartare de boeuf, 
Pommes de terre au 
four façon wedges, 
Petite salade

 18.50 

Tartare de boeuf, 
Pommes de terre au 
four façon wedges, 
Petite salade

 18.50 

Tartare de boeuf, 
Pommes de terre au 
four façon wedges, 
Petite salade

 18.50 

�p�a�es �enu végé�ar�en CH� 10.50
C��p�sez�le avec les légu�es e� féculen�s �es �enus 1 e� 2

Any changes �� �n��v��ual �enu
c��p�nen�s w�ll be c���un�ca�e�
�n wr���ng ��rec�ly a� �he f��� c�un�er.
If y�u are unsure ab�u� allergens �r
requ�re fur�her �nf�r�a���n, y�u can
c�n�ac� �ur s�aff a� any ���e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


