
U�S �au� | St��ranço�s
Menu �u m���
18. to 24.03.2024

�or the ��g�tal meal 
plan w�th further �eta�ls,  
scan the QR�Co�e!

Mon�ay Tues�ay We�nes�ay Thurs�ay �r��ay
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Émincé de poulet 
casimir, Riz basmati, 
Légumes sautés

 12.50 

Émincé de poulet 
casimir, Riz basmati, 
Légumes sautés

 12.50 

Piccata de porc, 
Coulis de tomate, 
Farfalle, Poêlée 
niçoise

 12.50 

Piccata de porc, 
Coulis de tomate, 
Farfalle, Poêlée 
niçoise

 12.50 

Piccata de porc, 
Coulis de tomate, 
Farfalle, Poêlée 
niçoise

 12.50 
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Filet de loup sur un 
lit de fenouil, Ecrasé 
de patates douces, 
Sauce vierge à la 
tomate

 17.50 

Filet de loup sur un 
lit de fenouil, Ecrasé 
de patates douces, 
Sauce vierge à la 
tomate

 17.50 

Pavé  de saumon gril-
lé, Linguine fraîches 
au pesto, Chou-fleur 
vapeur

 17.50 

Pavé  de saumon gril-
lé, Linguine fraîches 
au pesto, Chou-fleur 
vapeur

 17.50 

Pavé  de saumon gril-
lé, Linguine fraîches 
au pesto, Chou-fleur 
vapeur

 17.50 

Up�ates Menu végétar�en CH� 10.50
Composez�le avec les légumes et féculents �es menus 1 et 2

Any changes to �n��v��ual menu
components w�ll be commun�cate�
�n wr�t�ng ��rectly at the foo� counter.
If you are unsure about allergens or
requ�re further �nformat�on, you can
contact our staff at any t�me.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


