
U�S �au� | St��ranço�s
Menu �u m���
15. to 21.01.2024

�or the ��g�tal meal 
plan w�th further �eta�ls,  
scan the QR�Co�e!

Mon�ay Tues�ay We�nes�ay Thurs�ay �r��ay
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Pojarski de veau, Jus 
de viande au thym, 
Pommes de terre à 
la lyonnaise, Haricots 
verts

 12.50 

Pojarski de veau, Jus 
de viande au thym, 
Pommes de terre à 
la lyonnaise, Haricots 
verts

 12.50 

Rôti de porc à la sué-
doise, Sauce au mer-
lot, Polenta, Chou 
rouge étuvé

 12.50 

Rôti de porc à la sué-
doise, Sauce au mer-
lot, Polenta, Chou 
rouge étuvé

 12.50 

Rôti de porc à la sué-
doise, Sauce au mer-
lot, Polenta, Chou 
rouge étuvé

 12.50 
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Risotto au cham-
pagne et gambas

 17.50 

Risotto au cham-
pagne et gambas

 17.50 

Joue de boeuf 
braisée, Purée de 
pommes de terre et 
céleri, Cylindre de 
carottes à l'anglaise

 12.50 

Joue de boeuf 
braisée, Purée de 
pommes de terre et 
céleri, Cylindre de 
carottes à l'anglaise

 12.50 

Joue de boeuf 
braisée, Purée de 
pommes de terre et 
céleri, Cylindre de 
carottes à l'anglaise

 12.50 

Any changes to �n��v��ual menu
components w�ll be commun�cate�
�n wr�t�ng ��rectly at the foo� counter.
If you are unsure about allergens or
requ�re further �nformat�on, you can
contact our staff at any t�me.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


