
U�S �aud | St��rançois
Menu du �idi
05. to 11.08.2024

�or the digital �eal 
plan with further details,  
scan the QR�Code!

Monday Tuesday Wednesday Thursday �riday

P
la

t 
d

u 
jo

ur

Orecchiette, 
Boulettes de veau à 
la tomate

 12.50 

Orecchiette, 
Boulettes de veau à 
la tomate

 12.50 

Côte de porc poêlée, 
Beurre aux herbes, 
Pommes sautées au 
thym, Légumes de 
saison

 12.50 

Côte de porc poêlée, 
Beurre aux herbes, 
Pommes sautées au 
thym, Légumes de 
saison

 12.50 

Côte de porc poêlée, 
Beurre aux herbes, 
Pommes sautées au 
thym, Légumes de 
saison

 12.50 
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Filet de dorade 
poêlé, Sauce vierge 
au basilic, Lit de 
légumes niçois, Riz 
au citron

 17.50 

Filet de dorade 
poêlé, Sauce vierge 
au basilic, Lit de 
légumes niçois, Riz 
au citron

 17.50 

Tartare de boeuf, 
bioche toastée, 
Pommes de terre au 
four, Petite salade

 18.50 

Tartare de boeuf, 
bioche toastée, 
Pommes de terre au 
four, Petite salade

 18.50 

Tartare de boeuf, 
bioche toastée, 
Pommes de terre au 
four, Petite salade

 18.50 

Any changes to individual �enu
co�ponents will be co��unicated
in writing directly at the food counter.
If you are unsure about allergens or
require further infor�ation, you can
contact our staff at any ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


