
�a�pus Ir��el | Seerose
�bend
23.02 to 01.03.2026

For t�e digital �eal 
plan wit� furt�er details, 
s�an t�e QR-�ode!

Monday Tuesday Wednesday T�ursday Friday

fa
r�

Spinat Falafel, Gold-
ener Basmati Reis, 
Sesam Dip�, 01_06 
Ofengemüse

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Gnocchi Tomat-
en Mozzarella 
Aubergine, Port� 
440g, frischer Basi-
likum, Menüsalat…

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Veganes Schnitzel 
paniert, Grüne 
Bohnen, Kartoffel 
Wedges frittiert, 
Preiselbeere Sauce-…

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Penne Nature, Lin-
sen Bolognaise �, 
Reibkäse, Menusalat

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Afrikanischer Erd-
nusseintopf, Cous-
cous, Blumenko-
hl gebraten mit 
Kurkuma und…

 6.10 / 9.00 / 13.00 

b
ut

��
er

Poulet Cordon 
Bleu, Bratkartoffeln, 
Ketchup, Broccoli 
blanchiert

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Brätchügeli an 
Rahmsauce mit 
Wurzelgemüse, Wil-
dreis Mix, Fairtrade, 
Erbsen

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Vindaloo Curry mit 
Rind, Basmati Reis 
mit oder ohne Fair-
trade Reis, Sprossen 
und Radieschen, 15g /…

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Gyros vom Schwein 
mit Zwiebeln, 
Pitabrot, Tzatziki, 
Gebackene Kartof-
feln, Kabis Salat

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Poulet Flügeli / 
Chicken wings, Tar-
tarsauce dick, Rain-
bow Salat, Geback-
ene Süsskartoffeln

 7.50 / 10.50 / 15.00 

�ny ��anges to individual �enu
�o�ponents will be �o��uni�ated
in writing dire�tly at t�e food �ounter.
If you are unsure about allergens or
require furt�er infor�ation, you �an
�onta�t our staff at any ti�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


