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F�r �he �igi�al �eal 
plan �i�h fur�her �e�ails,  
scan �he QR-���e!
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Gemüse-Risotto, ve-
gan, Allergen Sellerie, 
Frischer Spinat, Ran-
den

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Gemüsestrudel, 
Karottensauce, 
Menüsalat oder 
Apfelmus

 6.10 / 9.00 / 13.00 

vegane Paella, 
Allergen Gluten, 
Menüsalat oder 
Apfelmus

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Planted Geschnet-
zeltes Champignon 
Sauce Zürcher Art, 
Spätzle vegan, Erbsli 
und Rüebli vegan

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Kein Abendessen

 6.10 / 9.00 / 13.00 
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Rippli Von Schwein-
hals, Allergen 
Senf, Salzkartoffeln 
/ Dampfkartoffeln 
gesalzen, Sauerkraut

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Massaman Thai Cur-
ry mit Poulet, Al-
lergen Sellerie, Bas-
matireis, Menüsalat 
oder Apfelmus

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Schweinsgeschnet-
zeltes �Thurgauer 
Art�, Nudeln, 
Fenchelgemüse

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Chicken Nuggets, 
Cocktailsauce, Pom-
mes frites, 
Menüsalat oder 
Apfelmus

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Any changes �� in�ivi�ual �enu
c��p�nen�s �ill �e c���unica�e�
in �ri�ing �irec�ly a� �he f��� c�un�er.
If y�u are unsure a��u� allergens �r
require fur�her inf�r�a�i�n, y�u can
c�n�ac� �ur s�aff a� any �i�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


