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F�r �he �igi�al �eal 
plan �i�h fur�her �e�ails,  
scan �he QR-���e!
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Vegan Schnitzel, 
ketchup, Kartoffel 
Salat vegan, Grüne 
Bohnen

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Vegane Gemüse 
Lasagne, Allergen 
Lupine, früh-
lingszwiebeln Top-
ping, Menüsalat oder…

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Cevapcici Vegan, 
Tzatziki / vegan, 
Risotto mit Weis-
swein vegan, Ofen 
Auberginen

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Crispy Tofu, Sweet 
Chili Sauce, Allergen 
Sellerie, Vegan Fried 
Rice / Gebratener 
Reis, Menüsalat oder…

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Tomatensauce, Al-
lergen Soja, 
Soja Hackbällchen, 
Menüsalat oder 
Apfelmus, Kartof-…

 6.10 / 9.00 / 13.00 
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Poulet-Jambalaya 
mit Cajun, Ananas 
und Pistatien, 
Ananas und 
Pistazien, Menüsalat…

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Schwedenbraten, 
Kräuterjus, 
Kartoffelstock 
(Instant), 
Blumenkohl gekocht

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Rindsgeschnet-
zeltes, Paprikasauce 
/ Paprika 
Rahmsauce, Spätzli, 
Menüsalat oder…

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Gnocchi Speck 
Bärlauch Pfanne, 
Allergen Seller-
ie, Sauce Gor-
gonzola / Gorgonzola…

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Bratwurst / Curry-
wurst, Zwiebelsauce, 
Kartoffelrösti, Grüne 
Bohnen

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Any changes �� in�ivi�ual �enu
c��p�nen�s �ill �e c���unica�e�
in �ri�ing �irec�ly a� �he f��� c�un�er.
If y�u are unsure a��u� allergens �r
require fur�her inf�r�a�i�n, y�u can
c�n�ac� �ur s�aff a� any �i�e.

Discover the
climate impact
of meals...

...and
identify
balanced
nutrition.


