
Bluefactory | Mycelium
Menu du midi
21. jusqu'à 27.07.2025

Pour le numérique
menu avec plus d'in-
formations, Scannez le 
QR-Code!

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

G
RE

EN
 H

O
U

SE

Ravioli farcis au fro-
mage, Sauce à la 
crème de pesto, As-
perges vertes aux 
pistaches, Bar à sal…

 15.00 

Rouleaux de print-
emps aux légumes, 
Riz cantonais, Sauce 
aigre-douce, Bar à 
salade - soupe

 15.00 

Calzone maison, 
Tomate, mozzarella, 
champignons, cour-
gettes, Pesto rigolo 
ho ho, Bar à salade -…

 15.00 

Tofu fribourgeois sa-
tay, Nouilles asia-
tiques aux légumes, 
Chou chinois et 
courgettes, Bar à sal…

 15.00 

Couscous aux fruits 
secs, Courgettes, to-
mates, olives et hal-
loumi, Pois chiches, 
Bar à salade - soupe

 15.00 

CH
EF

'S
 S

PE
CI

AL

Piccata de dinde, 
Pasta pomodoro, 
Poivrons et 
aubergines, Bar à sal-
ade - soupe

 18.90 

Rôti de carré de porc, 
Sauce au bleu, Pâtes 
du jour, Epinards aux 
oignons, Bar à salade 
- soupe

 18.90 

Spaghetti à la mode 
de Bologne, Toutes 
les saveurs de l'Italie, 
Parmesan, Bar à sal-
ade - soupe

 17.90 

Poulet rôti tradi-
tion, Pommes frites, 
Carottes Vichy, Jus 
aux herbes fraîches, 
Bar à salade - soupe

 18.90 

Panaché de poissons 
"Zarzuela", Purée de 
pommes de terre, 
Légumes grillés au 
four, Bar à salade -…

 18.90 

Toute modification des différents composants du menu est communiquée 
par écrit directement à la sortie du menu. En cas de doute sur les allergènes 
ou si vous avez besoin d'informations complémentaires, vous pouvez 
contacter nos spécialistes à tout moment.

 Prix en CHF TTC

Découvrir
l'effet climatique
de repas...

... et
reconnaître
une alimentation
équilibrée.


