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27.04 �us�u'à 03.05.2026

Pour l� nu�éri�u�
��nu �v�c plus �'in-
for���ions, Sc�nn�z l� 
Q�-�o��!

Lun�i ��r�i ��rcr��i J�u�i V�n�r��i

U
rb

�n

Risotto aux 
champignons, Sal-
ade du jour

 16.50 

Arancini tomate 
mozzarella, 
Méli-mélo de 
légumes confits au 
thym et son coulis…

 16.50 

Raviolis verdura & 
asperges vertes avec 
sauce crémeuse au 
basilic, Copeaux de 
Grana Padano, Sal-…

 16.50 

Gyosas aux légumes, 
Salade de chou chi-
nois et pousses de 
soja, Vinaigrette au 
sésame

 16.50 

Nems aux légumes, 
Sauce piquante, Riz 
cantonais végétarien 
et salade du jour

 16.50 

�
lo

b
�l

Boulettes de bœuf 
aux olives noires 
et tomates confites, 
Garnitures au choix

 19.10 

Suprême de poulet 
cuit basse tem-
pérature, Sauce 
crémeuse aux 
pointes asperges…

 19.10 

Mijoté de porc à l'in-
dienne, Garnitures 
au choix

 19.10 

Rôti de dinde en 
cuisson lente, Jus 
aux fines herbes, 
Garnitures au choix

 19.10 

Filet de merlu à 
la bordelaise, Garni-
tures au choix

 19.10 

Ex
�

ui
si

�

BUFFET DE GRIL-
LADES, Dos de 
saumon / Filet de 
daurade, Steak de 
boeuf mariné / Cor-…

 23.50 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Filet de 
saumon / Dos de bar, 
Entrecôte de bœuf 
/ Escalope de porc…

 23.50 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Pavé de 
saumon / Crevettes 
grillées à la plancha, 
Entrecôte de bœuf…

 23.50 

BUFFET DE GRIL-
LADES, Dos de 
saumon / Filet de 
truite, Steak de 
boeuf, Garnitures au…

 23.50 

Steak de saumon des 
fjords grillé, Garni-
tures au choix

 23.50 

Tou�� �o�ific��ion ��s �iffér�n�s co�pos�n�s �u ��nu �s� 
co��uni�ué� p�r écri� �ir�c����n� à l� sor�i� �u ��nu. En c�s 
�� �ou�� sur l�s �ll�rgèn�s ou si vous �v�z b�soin �'infor���ions 
co�plé��n��ir�s, vous pouv�z con��c��r nos spéci�lis��s à �ou� 
�o��n�.

 Prix �n �HF TT�

Découvrir
l'effet climatique
de repas...

... et
reconnaître
une alimentation
équilibrée.


