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Menu du midi
02. jusqu'a 08.06.2025

Lundi Mardi

Saucisse de veau, Dos de cabillaud
Sauce au vin rouge,

Polenta crémeuse,

aux capres et cit-
ron vert, Boulgour,

o Courgettes antipasti Carottes persillées
&
)
14.60 /16.60 1460 /16.60
=
5
z
Gigot d'agneau roti, Roastbeef de boeuf,
jus réduit, Duo de sauce poivre, Pom-
haricots, Pommes mes duchesse,
g frites maison Légumes croquants
=
o
Tajine aux pois Chili sin carne, Riz
chiches, carottes, complet, Poivrons
aubergines et abri- grillés
z cots secs, Semoule
& couscous
o
\/
» OO ®
9.75 9.75

Toute modification des différents composants du menu est communiquée
par écrit directement a la sortie du menu. En cas de doute sur les allergénes
ou si vous avez besoin d'informations complémentaires, vous pouvez
contacter nos spécialistes a tout moment.

Prix en CHF TTC

Mercredi

Tagliatelles au pesto
de basilic, Pétales
de saumon fumé,
Feuilles d'épinard

1275

Supréme de pin-
tade et son jus
court, Gratin dauphi-
nois, Champignons

sautés
O

16.00

Buddha Bowl,
Quinoa, aubergines
grillées, Houmous et
ceuf haché

@O®

Y

Jeudi

Sauté de poulet a
I'estragon, Riz bas-
mati, Romanesco

O

1460

®

Burger de boeuf mai-
son, Pommes de
terre au four,
Coleslaw au wasabi

O

Polenta crémeuse,
Brocoli au curry, Feta,
Onion rings

O ®

A

—— Glucides

9.75 9.75
Découvrir o
. ) O élevée
l'effet climatique
moyenne
de repas... Tl

—— Protéines

Légumes & Fruits

Pour le numérique
menu avec plus d'in-
formations, Scannez le
QR-Code!

Vendredi

Brochette de pois-
son, Salade de
lentilles vertes, To-
mates roties

®

1460 /16.60

Cannelloni ricotta
épinards, Gaspacho
de tomate et basilic,
Roquette

®

9.75

et
reconnaitre

équilibrée.

une alimentation



