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Pour le nu�éri�ue
�enu avec plus ��in-
for�ations, Scannez le 
QR-�o�e!

Lun�i Mar�i Mercre�i Jeu�i Ven�re�i

fa
r�

Back Camem-
bert, Salzkartoffeln, 
gerösteter Sellerie, 
Preiselbeerconfit

 6.10 / 9.00 / 13.00 

"Aloo Palak", 
Kartoffel-Spinat-Cur-
ry, Basmatireis mit 
Kardamom und Zimt, 
Naan Brot, Menüsalat

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Gnocchi Pfanne, 
Rosenkohl Kürbis, 
Chamignons Baum-
nüsse, Menüsalat

 6.10 / 9.00 / 13.00 

Crispy Tofu, Kat-
su Sauce, Edamame, 
Sesam Reis, 
Menüsalat

 6.10 / 9.00 / 13.00 

«Jeera Dal», Indis-
ches Linsengericht, 
Spinat, Basmatireis, 
Koriander, Menüsalat

 6.10 / 9.00 / 13.00 

b
ut

ch
er

Butterchicken, Bas-
mati Reis, Menüsalat 
oder Apfelmus

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Ghackets und Hörnli, 
Rindfleisch, Wurzel-
gemüse, Apfelmus, 
Reibkäse

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Schweinsschnitzel 
an, 
Bratenrahmsauce, 
Butter Nudeln, 
Mischgemüse

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Coq au vin rouge, 
gebratene Spätzli, 
glasierte Karotten

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Penne, Lachs Rahm-
sauce, mit Dill, 
Reibkäse, Menüsalat

 7.50 / 10.50 / 15.00 

Toute �o�ification �es �ifférents co�posants �u �enu est 
co��uni�uée par écrit �irecte�ent à la sortie �u �enu. En cas 
�e �oute sur les allergènes ou si vous avez besoin ��infor�ations 
co�plé�entaires, vous pouvez contacter nos spécialistes à tout 
�o�ent.

 Prix en �HF TT�

Découvrir
l'effet climatique
de repas...

... et
reconnaître
une alimentation
équilibrée.


