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Market Place Green House

Chef's special

Toute modification des différents composants du menu est
communicjuée par écrit directement a la sortie du menu. En cas
de doute sur les allergénes ou si vous avez besoin d'informations
complémentaires, vous pouvez contacter nos spécialistes a tout
moment.

Lundi

Ravioli de saison,
Sauce a l'ail des ours

1400

Vol-au-vent de
dinde forestiére,

Riz créole au

vin blanc, Carottes
printaniéres, Salade...

16.90

GRILLADE DU JOUR,
Sauce au choix, Gar-
niture du moment,
Salade bar

18.90

PrixenCHF TTC

(2

Mardli

Dahl de lentilles,
coco et épices, Rizau
jasmin

®®

14.00

Fricassé de poulet
aux épices, Basmati
ala cardamone, Sal-
ade de carottes, Sal-
ade bar

16.90

GRILLADE DU JOUR,
Sauce au choix, Gar-
niture du moment,
Salade bar

18.90

Mercredi

Couscous aux
Iégumes et aux
dattes, Courgettes,
pois chiches et
sésame

®

14.00

Réti de porc a l'ail
des ours, Orecchi-
ette, Jardiniére de
légumes, Salade bar

®

16.90

GRILLADE DU JOUR,
Sauce au choix, Gar-
niture du moment,

Jeudi

Cassolette de pois
verts, Asperges
vertes et blanches

(Y]
14.00

Focaccia au thon,
Salade de printemps,
Salade bar

®

16.90

GRILLADE DU JOUR,
Sauce au choix, Gar-
niture du moment,

Pour le numéricue
menu avec plus d'in-
formations, Scannezle
QR-Codle!

E >

VVendredi

Nouilles de riz aux
légumes, Tofu en
tempura

®®

14.00

Lasagnes maison de
boeuf Suisse, Salade
bar

16.90

GRILLADE DU JOUR,
Sauce au choix, Gar-
niture du moment,

Salade bar Salade bar Salade bar
18.90 18.90 18.90
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