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Market Place Green House

Chef's special

Toute modification des différents composants du menu est
communicjuée par écrit directement a la sortie du menu. En cas
de doute sur les allergénes ou si vous avez besoin d'informations
complémentaires, vous pouvez contacter nos spécialistes a tout
moment.

Lundi

Ravioli de saison,
Sauce ala créeme

de cerfeuil, Rucola et
Parmesan

1400

Beignets de pois-
sons, Légumes du
marché, Mayonnaise
au citron, Risotto fro-
mager, Salade bar

16.90

Roastbeef basse
température, Pom-
mes frites, Sauce
tartare maison, Sal-

ade bar

18.90

PrixenCHF TTC

(2

Mardli

Quiche aux Iégumes,
oignons, noix et
poireaux, Salade de
carottes al'orange

14.00

Poitrine de veau
braisée, Polenta Bra-
mata, Tombée de
poireau, Salade bar

16.90

Roastbeef basse
température, Pom-
mes frites, Sauce
tartare maison, Sal-

ade bar

18.90

Mercredi

Tajine aux pois
chiches, carottes,
aubergines et rais-
ins secs, Bouillon de

légumes
®

14.00

Bouillabaisse "tradi-
tion", Pommes de
terre au persil,
Carottes et fe-
nouilles, Salade bar

16.90

Roastbeef basse
température, Pom-
mes frites, Sauce
tartare maison, Sal-

ade bar

18.90

Impact climatique

Découvrir
l'effet climatique
de repas...

élevée

faible

moyenne

Jeudi

Panini Caprese
tomate, mozzarella,
Salade de saison

14.00

Poulet aux raisins et
citron vert, Semoule
a I'huile d'olive, Cour-
gettes a l'origan, Sal-
ade bar

16.90

Roastbeef basse
température, Pom-
mes frites, Sauce
tartare maison, Sal-

ade bar

18.90
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Pour le numéricue
menu avec plus d'in-
formations, Scannezle
QR-Codle!
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VVendredi

Tortilla "Maitre Gora",
100% maison et suc-
culente

14.00

Sauté de poisson
alacoco, Riz aux
Iégumes, Salade bar

®®

16.90

Roastbeef basse
température, Pom-
mes frites, Sauce
tartare maison, Sal-

ade bar

18.90
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—— Protéines reconnaitre
—— Glucides une alimentation
Légumes & Fruits équilibrée.



